
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. – SO 25 

HERZLICH WILLKOMMEN  
IM PRÄTSCHLI-STALL 

 
 
 

K A L T E   G E R I C H T E   U N D   S A L A T E 
 

ALPENPLÄTTLI, 60g / 120g  25/35 
mit geräuchertem Speck, Buresalsiz, Rohschinken 
und Maraner Alpkäse, reichhaltig garniert 
 

BEEFSTEAK TATAR, 70g / 140g 26/35 
mit geröstetem Toast, Ruchbrot und Butter 
 

KLEINER VORSPEISENSALAT  12 
grün oder gemischt / französisch oder italienisch 
 

WANDER-SALAT mit frischen Früchten  26 
und Pouletbruststreifen oder Falafel 
 
 

S U P P E N 
 

RINDSKRAFTBRÜHE, 2dl oder 4dl  9/15 
wahlweise mit Flädli oder Aroser Speckknödel 
 

BÜNDNER GERSTENSUPPE, 2dl oder 4dl  12/18 
 
 
 

K I N D E R T E L L E R 
 

CHICKEN NUGGETS  19 
mit Pommes Frites 
 

KINDERSPAGHETTI  17 
mit Tomatensauce oder nature 
 

MOZZARELLA-STICKS   16 
mit Pommes Frites 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fleischherkunft: Kalb & Schwein: Schweiz Rind: Schweiz/Irland  
 Lamm: Schweiz/Irland/Australien Poulet: Schweiz Garnelen: Vietnam 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeiter auf Anfrage gerne. 
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W A R M E   G E R I C H T E 
 

BAUERNBRATWURST MIT ZWIEBELSAUCE 22 
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat 
 

SPECKRÖSTI 24/30 
mit Alpkäse und Spiegelei 
 

ÄLPLERMAGRONEN 29 
mit Speck, Kartoffeln Zwiebeln und Apfelmus 
 

SPAGHETTI MIT GARNELEN  32 
mit Cherrytomaten, Rucola und Knoblauch  
 

SPARERIBS mit Coleslaw und Country-Kartoffeln 38 
 

"STALL-WIENERSCHNITZEL" VOM KALB, 120g  40 
mit Pommes Frites oder Salat  
 

PORTION POMMES FRITES  klein 7 
 gross 10 

K Ä S E   S P E Z I A L I T Ä T E N 
 

KÄSE-FONDUE, 200g   34 
Unsere hauseigene Fondue-Mischung 
serviert mit Brotwürfeln 
 

MEDITERRANES TOMATEN-FONDUE, 200g   34 
ohne Alkohol serviert mit Brotwürfeln 
 

SAISONALES-FONDUE, 200g   36 
serviert mit Brotwürfeln 
 

STALL-FONDUE, 200g   39 
serviert mit Brotwürfeln, Kartoffeln, getrockneten Tomaten,  
Birnen, hausgemachtem Kräuterquark, Essiggurken und Silberzwiebeln 
 

RACLETTE, 200g   39 
serviert mit Kartoffeln, getrockneten Tomaten,  
Birnen, hausgemachtem Kräuterquark Essiggurken und Silberzwiebeln 
 
 

D E S S E R T S 
 

APFELKÜCHLEIN   13 
mit Vanillesauce und Rahm 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN  13 
mit Vanilleglace und Rahm 
 

VERSCHIEDENE GLACE pro Kugel 4.50 
 

SÜSSES AUS DER PÂTISSERIE nach Tagesangebot  7.50 
 

ZUSCHLAG RAHM  1.50  
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G E T R Ä N K E  
 

KALTE GETRÄNKE    
Mineralwasser mit/ohne Kohlensäure 1 Liter 9.00 
Rhäzünser/Arkina 33cl 5.50 
Cola, Cola Zero, Shorley, Apfelsaft, 33cl 5.50 
Rivella rot/blau, Fanta, Sprite, Sinalco 33cl 5.50 
Schweppes Tonic/BitterLemon/GingerAle 20cl 5.50 
Orangen-, Grapefruit-, Trauben-, Tomatensaft 20cl 5.50 
Möhl Saft vom Fass, mit/ohne Alkohol 50cl 7.50 
Hustee (Aroser Eistee) 50cl 6.50 
 
BIER    
Appenzeller Säntis Kristall vom Fass Stange 25cl 5.50 
 Kübel    50cl 8.50 
Appenzeller Weizenbier 50cl 8.50 
Appenzeller Weizenbier alkoholfrei 50cl 8.50 
Appenzeller Sonnwendlig alkoholfrei 33cl 6.50 
 
APÉRITIFS UND SPIRITUOSEN    
Cüpli Prosecco  1dl 9.00 
Cüpli Grani di Nero Spumante Rosé  1dl 7.50 
Gespritzter Weisser  7.50 
Aperol Spritz  12.50 
Hugo  12.50 
Crodino Spritz alkoholfrei  5.50 
Appenzeller, Ramazotti, Campari, Cynar 4cl 9.50 
Rossi, Martini rot/weiss, Sherry Tio Pepe 4cl 9.50 
Kirsch, Zwetschge, Chrüter, Obstler 2cl 7.00 
Williams, Himbeergeist 2cl 7.00 
Vieille Prune / Vieille Poire 2cl 8.00 
Hausgemachter IVA 2cl 6.50 
Theo’s  Röteli 4cl 9.50 
 
 
HEISSE GETRÄNKE    
Tasse Kaffee/Espresso/Tee 5.00 
Capuccino/Schale 5.50 
Latte Macchiato 5.50 
Tasse Caotina/Ovomaltine 5.00 
Coretto Grappa 7.50 
Kaffee Lutz / Kaffee Fertig 8.00 
Irish Coffee 12.00 
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W E I N E   I M   O F F E N A U S S C H A N K 
 

OFFENE WEINE   
  

Bündner Riesling X Silvaner 1 dl 6.50 
von Salis, Maienfeld  5 dl 29 
 * * * 

Malanser Pinot Noir 1 dl 7 
von Salis, Maienfeld  5 dl 32 
 

FLASCHENWEINE IM OFFENAUSSCHANK 
  

Apocalisse, 2023 1 dl 8.50 
Angelo Delea, Losone  Flasche 57 
 

Enate Chardonnay, 2024 1 dl 8.50 
Enate Viñedos del Alto Aragon, Spanien  Flasche 58 
 

Malanser Riesling Silvaner, 2022  1 dl 9.50 
Cottinelli, Malans  Flasche 61 
 * * * 

Calafuria, 2024 1 dl  8 
Rosé, Tormaresca, Apulien  Flasche 57 
 * * * 

Sembro, 2022 1 dl 9.50 
Bodegas y Viñedos del Jaro, Ribera del Duero Flasche 62 
 

Pinot Noir Reserve Malans, 2022 1 dl 12 
Cottinelli  Flasche 70 
 

Amarone della Valpolicella, 2016 1 dl 16 
Tommasi Viticoltori, Venetien  Flasche 94 
 
 

F L A S C H E N W E I N E 
 

Jeninser Riesling-Sylvaner, 2023, Georg Schlegel, Jenins  60 
Malanser Chardonnay, 2022, P. Wegelin, Malans  73 
Heidelberg Maienfelder Blanc de Noir, 2021, Lampert, Maienfeld 68 
Weissburgunder, 2023, Anjan Boner, Malans  69 
St. Saphorin, 2023, Bernard Bovy, Chexbres  60 
Dézaley les Gradins, 2022, Chasselas, Waadt  69 
 

 * * * 

Jeninser Pinot Noir, 2023, von Salis, Maienfeld  63 
Maienfelder Pinot Noir, 2022, Markus Stäger  69 
Blauburgunder Barrique, 2020, Anjan Boner, Malans  82 
 Magnum (150cl)   156 
Malanser Pinot Noir Barrique, 2021, von Salis, Maienfeld   71 
Ardévine, 2019, Boven, Wallis    72 
Saleggi Merlot di Losone, 2021, Angelo Delea, Tessin  63 
“Quattromani” Merlot del Ticino, 2021, Brivio, Delea, Tessin  120 
 

Jahrgangänderungen vorbehalten 


