ARTIS

BY TRISTAN BRANDT

ZEIT FUR DAS BESONDERE



Herzlich Willkommen im Restaurant artis by Tristan Brandt - Genuss ist Kunst/

Essen ist ein BedUrfnis, Genielden ist eine Kunst: artis by Tristan Brandt verbindet Kunst, Kulinarik
und Kultur zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis. Wir mochten Ihnen eine kulinarische
Auszeit gonnen, bei der der Genuss im Vordergrund steht. Genielsen Sie den Moment in vollen

Zugen. Legen Sie Ihr Handy beiseite und alles, was Sie ablenken konnte.

Das kulinarische Team unter der Leitung von Kuchenchef Fabian Saalfeld, dem kulinarischen
Patron Tristan Brandt mit dem gesamten Team laden Sie heute dazu ein, eine

aussergewohnliche Geschmacksvielfalt zu erleben.

Tauchen Sie ein in eine moderne und weltoffene Kliche kombiniert mit Schweizer Produkten.
Fabian Saalfeld & sein Team verbinden das klassische Handwerk mit intensiven Geschmackern
und der Regionalitat. Wir wiinschen Ihnen in unserem Restaurant einen besonderen Aufenthalt

mit vielen genussreichen Erinnerungen!

Mit kulinarischen Wunschen

i

& das gesamte Team

5 Gange I 5 courses 140 CHF
4 Gange [ 4 courses 110 CHF

3 Gange [ 3 courses 85 CHF

WI 23/24 - Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



Vorspeise / appetizer

Gegrillter Salat
Beurre Blanc [ Salzzitronencréme [ Krauterol

Burrata

Jahrgangssardine [ eingelegtes Gemuse [ Sauerteigcrunch

Gebeizte Lachsforelle
Kohlrabi I Dill I Buttermilch

Flambierte Makrele
Salsa I Tomate I Estragon

Jakobsmuscheln
Jalapefiocreme [ gruner Apfel I Umami-Bouillon

Suppe / soup

Ochsenschwanz-Consommé
Ochsenschwanztaschen I Schnittlauch I Nussbutter

/wischengang / second course

Fregola Sarda
Miesmuscheln I Puntarella I Vadouvanschaum [ Chorizo

Tagliatelle Truffel
Truffelschaum

WI 23/24 - Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.
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Unsere Klassiker / our classics

Landei
Sellerie I Parmesan I schwarzer Triffel

,Signature” handgeschnittenes Rindstatar
10g Oona Caviar I Sauerrahm [ Vinaigrette I Brioche

Hauptgange / main courses

Geschmorte Kalbsbaggli
Kalbskopf I Rosenkohlcreme I gerosteter Spitzkohl

Gegrillter Schweinebauch von der Hofmetzgerei Sonnenruti
Polenta [ Babymais I Miso-Yuzu Jus

Konfierter Skrei
Nussbutterespuma [ Rahm-Sauerkraut I Maluns

Randenravioli
Ricotta I Fenchel I Meerrettich I Belper Knolle

Dessert / dessert

Baba au Rhum
Vanillecreme I Vanilleglace I Gewurz-Sauerkirschen

Marillenknodel
Tonkabohnenglace I Mandelsauce I Mandelcrumble

Schweizer Kdseauswahl
Tessiner Senf I Fruchtebrot

WI 23/24 - Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.
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Herkunftsdeklaration

Kalbfleisch | Veal CH
Rindfleisch | Beef CH
Fisch | Fish CH/NA
Eier | Eggs CH

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die bei Ihnen Allergien oder Intoleranzen ausldsen konnen.

WI 23/24 - Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



GOURMET-ABENDE

Geniessen Sie unser Gourmet-Menu im artis by Tristan Brandt und
lassen den Abend gemutlich ausklingen; unser Gourmet-
Arrangement ab CHF 350.- pro Person inkl. Ubernachtung, Apéro,
Gourmet-Menu und Fruhstuck. Oder wenn Sie nicht bei uns
Ubernachten mochten, konnen Sie das Menu inklusive Apéro fur
CHF 140,-- geniessen. Termine:

Samstag, 23. Marz 2024
Samstag, 6. April 2024

FUr eine Reservierung stehen Ihnen unsere Mitarbeiter der
Hotelrezeption gern zur Verflugung.

WI 23/24 - Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



